
Du blé au pain

1  Le labour 2  Le semis 3  La moisson

4  Le stockage 5  À la meunerie 6  La fabrication du pain

L’agriculteur cultive ses champs de blé. Il laboure.

Les céréales sont stockées dans des silos à la ferme ou bien dans 
des coopératives. Une partie des céréales servira à l’alimentation 
animale.

Les céréales sont broyées dans une meunerie : une usine pour  
la transformation des grains en farine.

La farine est utilisée par le boulanger pour fabriquer du pain et 
toutes sortes de produits céréaliers : pâtisseries, viennoiseries, 
biscuits...

Place ensuite au semis. On sème le blé en automne et  
au printemps. Les épis de blé seront mûrs l’été prochain !

Lors de la moisson, l’agriculteur récolte le blé à l’aide d’une 
moissonneuse-batteuse. Cette machine trie le blé : elle envoie  
les grains de blé dans un camion qui roule à côté d’elle.

Source : www.normandie-gourmande.fr
Le pain est prêt !

Les produits sucrés et céréaliers


