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Galfres ala mimolette

0 Fais fondre le beurre dans une petite Ajoute la mimolette rapée et la créme
casserole a feu doux. Verse les ceufs fraiche a ta pate. Mélange. Puis
dans une terrine. Bats-les a la fourchette. louchée par louchée, fais cuire tes gaufres

jusqu’a ce qu’elles soient bien croustillantes.
Dans la terrine, ajoute la farine, le

beurre fondu, la levure et le lait pour Dans des assiettes, dispose une
obtenir une pate lisse (attention aux feuille de salade. Dépose ta gaufre
grumeaux ). Ajoute du sel. Laisse reposer dessus. Découpe quelques tranches de
pendant 1 heure. tomate et de concombre ainsi que quelques

cubes d’andouille de Vire ou de jambon.
Répartis le tout autour de ta gaufre. C’est
prét a croquer !




